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| ¢ nouveau spot
cool a la francaise

C'est une histoire de famille &
damitie qui fait muarir lenvie
douvrir un lieu festif ensemble,
mais surtout un lieu qui invite a
'échange et aux rencontres...
Un lieu ou on se fait la bise !

C'estlesprit
de la Bise.




En plein centre
de Paris

C'est dans le quartier de Montorgueil, ou regne
une folle énergie parisienne, que vous trouverez
La Bise.

Ce bar & restaurant vous fera ressentir un
sentiment de "home sweet home” des les
premieres secondes.

L'endroit ideal pour profiter du soleil I'ete et
du mood cocooning l'hiver tout en sirotant un
cocktail signature, un verre de vin ou une biere
artisanale, accompagnés de petits et grands
plats a partagercen famille ou entre amis.




Un lieu ou il fait bon vivre,
100% family spirit

Un bel état desprit familial:
cest le point commun de
tous les corps de metier qui
ont participé au backstage
de laventure, des meubles
jusqua la cuisine.




100%
home-made

Quand on vous dit quici tout est fait maison ..
On retrouve les talents familiaux jusque dans
la déco !

A la bise, vous vous retrouverez comme a
la maison. On découvre un mix & match de
canapés matelasses que lon vient squatter
toute la soiree, des tables en bois brutes et
des elements industriels qui nous transportent
illico dans une atmosphere chaleureuse et
bienveillante.




Comme
a la maison

Le bar a I'entrée donne le ton sur la salle du
rez-de-chaussee.

Avec une facade en bois, des murs en briques
et destouchesindustrielles, les matériaux bruts
symbolisent a eux seuls l'importance du beau
et durable, qui se méle a la deco vegetale qui
enveloppelafacadeetvient parfairel'ambiance
de la Bise.

La decoration estcconvivialeet epurée offrant
une ambiance bistrot chic qui fait de ce lieu un
espace chaleureux ou I'on se sent comme a la
maison.




Comfort food
& g0o0od drinks

Zero contraintes ni prise de téte pour
accompagner un verre :

La comfort food et le fait maison ne
pouvaient étre gque la signature de la
carte .. du début a la faim.

Le but etant de composer une grande
table et de piocher des petits &
grands plats 100% gourmands que I'on
commande au fil de la soirée.

| 'assurance dun bon moment de
partage !




Bon, beau
& surtout gourmand

On retrouve des fournisseurs triés sur le volet
. le pain de la boulangerie Bon & Bo, pour
accompagner les planches sur lesquelles on
trouve la charcuterie dauteur by la Maison
Montalet ou un excellent fromage AOP.

Autres deélices : les arancinis remasterisés
avec des coquillettes (ultra foodporn) , les
croustillants de pomme de terre sur un lit de
creme de feta ou encore la chakchouka pour
les addicts..

A déguster ’
les yeuXx fermes.




Cool drinks
& Good vibes only

Sa valeur ajoutee : La Bise prend de I'ampleur
le soir et a I'heure de lapéero avec, pour
accompagner ses plats a partager, une belle
selection de vins qui donnent la part belle a nos
régions et un assortiment de bieres artisanales.

Spirit parisienoblige, on sert des cocktails bien
frappes a la fois simples et sans pretention mais
a la qualite et la fraicheur irreprochable.

Basil smash aux saveurs deté , Mules & co a
commander toute la soiree...




| a bise,
licu de rencontres

Dote dun cadre ultra-chaleureux,
La Bise vous accueille pour tous vos
événements quils soient privés ou
professionnels.

Vous profiterez de deux espaces
vous permettant de passer un (tres)
bon moment.




Boire, manger
mais surtout danser !

Ne I'oublions pas, La Bise c'est aussi un lieu pour
faire la féte !

Quand le soleil se couche, le son augmente
petit a petit entre les mains dun DJ ou celles
des boss pour faire vibrer le lieu avec des sons
disco, techno ou rock a souhait.

C'est le lieu ideal si vous souhaitez organiser
un afterwork, un repas daffaires, féter un
anniversaire ou organiser une féte de famille.

La Bise, c'est le lieu de rendez-vous éclectique
aux multiples facettes, a mi-chemin entre le
bar et le restaurant . un authentique lieu de
passage alafois bienveillant et humble, sachant
s'adapter a toute heure et a tout public.




Du mardi au samedi
1/:00 - 02:00

Contact Presse
Mathieue@labise _paris.com

48 Rue d'Argout, /5002 Paris
0142 36 0211
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